CHOKOLADEPLADE

MED BRAENDTEMANDLER

DECEMBER OPSKRIFT

Ingredienser

Braendte mandler
* 125 g mandler
10 g sukker
1/2 tsk stpdt kanel
100 g vand
Kakaosmer farver (eller dust)
Ca. 400 g chokolade

Sadan gor du

Kom mandler, vand, sukker og kanel pd en pande. Lad
vandet fordampe ved hgj varme, og ror jeevnligt.

Nér alt vandet er fordampet skrues der ned pa middel varme,
mens der rgres konstant i mandlerne. Bliv endelig ikke
nervgs nér sukkeret begynder af krystallisere, det er
meningen. Giv nu mandlerne lidt laengere pa panden, indtil
sukkeret igen begynder at smelte en smule, Mandlerne tages
af og laegges til afkgling pa et stykke bagepapir

Imens mandlerne kgler af, kan du dekorere din form. Vi har i
at bruge hvid, grg¢n, guld og r¢d kakaosmer farve for at give
dem lidt julepreeg, men du vaelger de farver du har lyst til.
Temperer dine kakaosmor farver, og lav tilfaelde steenk ned i
formen, enten ved hjzelp af en tandbgrste, pensel eller blot
dine fingre. Lad det szette sig imens du temperere din
¢nskede chokolade.

Nar chokoladen er tempereret kommes det i
chokoladeformen. S¢rg for at der en 1-2mm til kanten, s& der
er plads til mandlerne. Inden chokoladen szetter sig, placerer
du de braendte mandler tilfeeldigt i chokoladen. Lad nu
chokoladen saette sig morkt og ko¢ligt indtil de har sluppet
formen. Pak evt. dine chokolade plader ind i en fin aeske eller
cellofan og brug dem som sma vaertindegaver.
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